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Technical Information 
50.C.033 | Radiation-curing Systems | UV Coatings, Lacquers, Varnishes, Primer 

 
 

NewV lac
®
 MGA для харчової упаковки 

Для лакової секції 
 

 

NewV lac MGA лаки призначені для виготовлення упаковки для харчових продуктів з непродовольчої сторони. 

Вони також підходять для вторинної упаковки, де первинний шар упаковки має достатні бар'єрні властивості для 

запобігання міграції речовин з лакового/фарбового шару на харчовий продукт. Вони також рекомендуються для 

післядрукаського оздоблення умовно харчових товарів, коли необхідно уникати міграції речовин: косметики, 

фармацевтичних продуктів, тютюну. 

NewV lac MGA лаки мають високу реакційну здатність, рівну поверхню, дуже хороші експлуатаційні 

характеристики, низький запах та низьку тенденцію до пожовтіння. Вони надають дуже хорошу механічну і 

хімічну стійкість для захисту друкованого продукту. 

Наведені нижче лаки підходять для звичайних ртутних ламп ультрафіолетового випромінення як в лінію (in-line) 

так і окремим прогоном (off-line) 

Ці продукти не включають летючі розчинники, а це означає, що їх застосування не призводить до викидів VOC 

(Леткі Органічні Речовини). Також ці продукти не містять похідних ITX(ізопропанол тіоксантен), бензофенону та 

бензофенону. 
 

 
Назва 

 
Опис 

 
Код продажу 

 
Глянець

1

)
 

В’зкість
2)

  
Ковзання

1)
 

 
Адгезія

1)
 DIN 4mm 

[23°C] 
B4 cup 
[30°C] 

Zahn3 
[25°C] 

NewV lac 
gloss 

Низька міграція 

Стандартний глянсовий лак для 

упаковки харчових продуктів. 

 
60UC1330M 

 
9 

 
55 

 
55 

 
25 

 
8 

 
7 

NewV lac 
gloss 

Низька міграція 
Підходить для 
тиснення/ TTR 

Лак з високим блиском, підходить 

для тиснення фольгою при 

виготовленні упаковки харчових 

продуктів. Рекомендується для 

термотрансферного перенесння. 

 

60UC1334M 

 

10 

 

55 

 

55 

 

25 

 

5 

 

н.о.
3)

 

 

NewV lac 
Satin 

Низька міграція 

Для упаковки харчових продуктів 

з ефектом однорідної сатинової 

поверхні. Умовно підходить для 

термтрансферного перенесення 

та тиснення фольгою. Необхідні 

попередні тестування. 

 
 

60UC3334M 

 
 

7 

 
 

65 

 
 

65 

 
 

30 

 
 

7 

 

 
н.о.

3)
 

 

 
NewV lac 

matt 

Низька міграція 

 
Для упаковки харчових продуктів 

з ефектом однорідної матової 

поверхні. Умовно підходить для 

термо-трансферного 

перенесення та тиснення 

фольгою. Необхідні попередні 

тестування. 

 
 
 

60UC5334M 

 
 
 

5 

 
 
 

65 

 
 
 

65 

 
 
 

30 

 
 
 

6 

 
 

н.о.
3)

 

1)
 За шкалою від 1 до 10 (1 = низький, 10 = високий) 

2)
 Толерантність вимірювання в'язкості ± 5 сек. 

3)
 Не обчислюється через сильну адгезію. 

 

Матеріали для друку 

 Крейдовані папери та картон 

 Металізовнаі підложки 

 Пластикові неабсорбуючі поверхні типу PE, PET, PP, OPP, BOPP, PVC, та інші. 

У випадку з не абсорбуючими підкладками потрібний мінімальний поверхневий натяг 38 дюймів / см для 

досягнення хорошої адгезії. Через відмінності у якості між наявними пластиковими матеріалами рекомендуємо 

провести належне тестування перед початком комерційного друку. 

Застосування 
 

Вали: EPDM або нітрил  

Анілокс для мат лаку: Ліній/см 80 - 180 

 Об’єм клітинок 6 – 12 см
3
/м

2
 

Анілокс для глян лаку: Ліній/см 80 - 180 

 Об’єм клітинок 6 - 16 см
3
/м

2
* Залежить від 

матеріалу підкладки 
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Перед застосуванням добре розмішайте! 

Матові лаки мають більш високу тенденцію до осідання. Щоб досягти максимального матового ефекту, перед 

використанням ретельно розмішайте лак. 

 

Якість просушеного лакового шару залежить також від поверхні підкладки. Більш абсорбуючі папери та картони 

можуть спричинити недостатнє затвердіння, нижчі значення блиску, погані властивості ковзання та проблеми зі 

стійкістю до стирання. 

Більша товщина шару не призводить до кращого матового ефекту, але може спричинити проблеми з якістю. 

Матовий порошок може осідати на поверхні і знижувати стійкість до тертя та подряпин. 

Фарби, що містять пігменти зі слабкими властивостями стійкості, а також суміші цих кольорів можуть змінювати 

відтінок після УФ-покриття. 

Нанесення УФ-лаку на недостатньо сухий шар фарби може спричинити проблеми з закріпленням. Результатом 

може бути не рівна поверхня лаку, добре відомий «ефект апельсинової шкіри» або погана адгезія до шару 

фарби. 

Полімеризована фарбова органолептична плівка не змінить запаху, смаку чи кольору харчових продуктів. Однак 

слід враховувати той факт, що підкладка для друку можуть виділяти запах після проходження під УФ-лампою. 

Цей посилений запах можна відчути після процесу затвердіння. 

Будь ласка, врахуйте, що у випадку використання друкарського верстата для подвійного режиму (з звичайними 

фарбами і лаками і харчовими фарбами і лаками), навіть після ретельного очищення офсетного полотна, 

валиків, пори валів і гуми можуть вивільняти речовини, які вони накопичили під час використання продуктів не 

харчового напрямку. Це може спричинити перехресне забруднення і може негативно впливати на результати 

міграційного тесту. 

Для отримання додаткової інформації про застосування, будь ласка, прочитайте наш технічний інформаційний 

лист 50.G.001 фарби та лаки УФ-закріплення для офсетного друку - Інструкції щодо використання. 

 

Допоміжні матеріали 

Ми рекомендуємо наступні засоби для чистки спеціально розроблених для чих продкутів: 
 

Назва продкуту Опис Код продажу 

NewV sup MGA 

Змивка 

Для ручного чищення фарбових апаратів, 
друкарських форм, офсетної гуми. Тільки для 

виробів з EPDM. 

 
40UM1030 

NewV sup MGA 

Cleaning Paste 

Для первинного очищення фарбових валів та 

гумових покриттів. Тільки для матеріалів з EPDM. 

 

40UM1040 

 
 

Вимоги до виготовлення упаковки харчових продуктів 

 

Регламент (ЄС) № 1935/2004 вимагає, щоб матеріали та вироби, які в готовому стані призначені для контакту з 

харчовими продуктами або контактували з продуктами харчування, не повинні переносити жодних компонентів 

на упакований харчовий продукт у кількості, яка може загрожувати здоров’ю людини або спричинити 

неприйнятну зміну складу або погіршення органолептичних властивостей. 

За умови, що наші товари, що цитуються вище, використовуються відповідно до інформації, що міститься в 

наших технічних інформаційних аркушах, і правильно застосовується за умов які прописані в інформаційних 

аркушах, та упаковка для харчових продуктів розроблена таким чином, щоб не було безпосереднього контакту 

їжі з відбитком, ми підтверджуємо що наша продукція дозволить відповідати кінцевому продукту Регламенту 

(ЄС) № 1935/2004. 

- Згадані вище продукти hubergroup сформульовані та виготовлені відповідно до норм EuPIA "Good Manufacturing 

Practices (GMP) - друкарські фарби для харчових матеріалів" ", опублікованих EuPIA, Європейською асоціацією 

друкарських фарб. 

- Щоб запобігти будь-якому забрудненню компонентів із звичайних фарб, вироби MGA NewV 

виготовляються в окремо виділеній для цього виробничій зоні. 

- Продукція відповідає розділу 12 ("друкарські фарби") Швейцарського наказу 817.023.21 (Verordnung 

des EDI über Bedarfsgegenstände vom 23. листопада 2005 р. "). 

 
Виробник упаковки та фасувальник який поміщає продукти в упаковку, несуть юридичну відповідальність за 

перевірку того, що готовий продукт відповідає законодавчим та промисловим вимогам. Тестування на міграцію 

за допомогою відповідних харчових симуляторів рекомендується, особливо у випадках великих площ покриття 

фарбою, легкої підложки або у випадках, коли співвідношення упаковки / харчових продуктів суттєво 

відрізняється від припущення щодо моделі "EU cube". 
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Дозволити іншим членам ланцюга виробництва пакування оцінювати відповідність друкованої упаковки згідно 

регламенту обмежень (ЄС) №1935 / 2004, Регламенту щодо пластику (ЄС) № 10/2011 та / або Швейцарському 

Згідно з Постановою 817.023.21, "Заява про склад" (SoC) доступна на запит. Зверніть увагу, що при проведенні 

оцінки ризику папір, картон та багато пластикових матеріалів, таких як ПЕ або ПП, не є достатньо бар'єрами для 

переміщуваних речовин від УФ-закріплювальних фарб і лаків. 

 

Більш детальну інформацію щодо предметів упаковки харчових продуктів, косметики, фармацевтичної продукції 

та умовно харчових товарів (наприклад, тютюну) можна знайти на інформаційному листі 50.G.002 NewV MGA 

продукція _UV фарба та лаки для упаковки харчових продуктів. Будь ласка, знайдіть інформацію на веб-сторінці 

Європейської асоціації друкарських фарб: www.eupia.org. 

 
 

Класифікація 

Іформаційний лист з безпеки (MSDS) доступний на запит. 

 

Термін зберігання 

Мінімальний термін зберігання цих продуктів становить 12 місяців з дати виготовлення, якщо контейнер не 

відкритий. Але залежно від умов зберігання та поводження вони можуть бути використані набагато довше. Для 

продовження гарантійного терміну звертайтесь до наших торгових представників. 

 

Додаткова інформація: Зберігати при температурі від 5 до 25 ° C. Більш висока температура зберігання може 

скоротити термін зберігання. Захистить від морозу та сонячних променів. Банки потрібно закривати назад 

відразу після використання. 

 

Пакування 

 
10 кг одноразова тара 

25 кг одноразова тара 

200 гк одноразова тара 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Контактні адреси для отримання консультацій та додаткової інформації можна знайти на веб-сайті www.hubergroup.com Цей інформаційний 

аркуш відображає поточний стан наших знань. Він призначений для інформування та консультування. Ми не беремо на себе відповідальності за 

правильність. Можливо, зміни можуть бути внесені в інтересах технічного вдосконалення. 

http://www.eupia.org/

